
もんだい
1

食品てん加物を使わなく
てもとうふはつくれる。

ジャガイモの芽やみどり
色のところは、しっかり
取りのぞいてから食べ
る。

手あらいは、水でぬらす
だけでなく、せっけんを
使ってあらう。

食中毒は、ばい菌が原因
なので、あつい夏にだけ
おこる。

食中毒予防の３つの決ま
りは、ばい菌を、つけな
い・増やさない・やっつ
ける。

新鮮なお肉なら、食べる
はしで生のお肉をつかん
でも、中まで火をとおさ
ず赤いまま食べてもよ
い。
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「食と暮らしの安全を守る」新聞用もんだい1～6

かぶつしょくひん

て みず

つか

しょくちゅうどく

しょくちゅうどく しんせん にく

ひなか

あか

たよぼう き

ふ

きん なま にく

きん げんいん

なつ

いろ

と た

つか め

とくに気を付けようと思ったもんだいを２つ選んで
新聞に貼りつけて、こたえを〇×でこたえてね。

き つ おも えら

しんぶん は


